
I P O U R  C O M M E N C E R

Coupe de Champagne

Déclinaison d'huîtres et surprise du chef

II L A  M I S E  E N  B O U C H E

Raviole des bois, bouillon thaï à la citronnelle

III L A  P R E M I È R E  E N T R É E

Terrine de foie gras maison, poire pochée au porto et brioche toastée

IV L A  S E C O N D E  E N T R É E  ·  A U  C H O I X

Médaillon de langouste, céleri-pomme acidulé et quenelle de caviar
O U

Tartare de bœuf et huître en os à moelle, salade de la mer et salicorne

V L E  P L A T  ·  A U  C H O I X

Rossini de bœuf, foie gras et truffe, écrasé de pommes de terre truffé, jus corsé
O U

Demi-homard flambé, jardinière de légumes de saison, beurre blanc champagne et caviar

VI L E  F R O M A G E

Mont d'Or flambé au vin jaune du Jura

VII L E  D E S S E R T  ·  A U  C H O I X

Délice au chocolat
O U

Trésor exotique

M E N U  E N F A N T ,  M O I N S  D E  1 0  A N S  ·  3 0  €

L A  S O I R É E

Magicien en close-up à votre table

DJ et animations jusqu’à 4h du matin

01 80 90 64 46

R É S E R V A T I O N  O B L I G A T O I R E

WWW.M OU L I NRE CE PT I ON.COM

Prix nets en euros, service compris. Origine des viandes indiquée sur la carte ou disponible auprès de l'équipe.

Pour toute allergie ou intolérance, merci de nous en informer ; la liste des allergènes est disponible sur demande.

2027RÉVEILLON
Soirée du 31 décembre

D J  &  A N I M A T I O N S  J U S Q U ’ À  4 H

179 € P A R  P E R S O N N E


