MOULIN DE LA GALETTE

SANNOIS

REVEILLON

Soirée du 31 decembre

DJ & ANIMATIONS JUSQU'A 4H

I POUR COMMENCER
Coupe de Champagne
Déclinaison d'huitres et surprise du chef
I LA MISE EN BOUCHE
Raviole des bois, bouillon thai 4 la citronnelle
1 LA PREMIERE ENTREE
Terrine de foie gras maison, poire pochée au porto et brioche toastée
[V LA SECONDE ENTREE

Médaillon de langouste, céleri-pomme acidulé et quenelle de caviar
ou

Tartare de boeuf et huitre en os 2 moelle, salade de la mer et salicorne
y  LE PLAT

Rossini de boeuf, foie gras et trufte, écrasé de pommes de terre truffé, jus corsé

ou
Demi-homard flambé, jardiniére de légumes de saison, beurre blanc champagne et caviar
\] LE FROMAGE

Mont d'Or flambé au vin jaune du Jura

VII LE DESSERT
Délice au chocolat
ou

Trésor exotique

MENU ENFANT, MOINS DE 10 ANS - 30 €

Magicien en close-up a votre table

D]J et animations jusqu’a 4h du matin

01 80 90 64 46

RESERVATION OBLIGATOIRE

WWW.MOULINRECEPTION.COM

Prix nets en euros, service compris. Origine des viandes indiquée sur la carte ou disponible auprés de l'équipe.

Pour toute allergie ou intolérance, merci de nous en informer ; la liste des allergénes est disponible sur demande.



